
Disfruta
C O C T E L E R Í A

Casalobos & Tonic
La frescura del tomillo y el toque cítrico de la piel de

naranja realzan las notas aromáticas del Vermut Casalobos

Lobo Spritz
es frescura burbujeante en estado puro. El Vermut Casalobos

aporta carácter, el cava un toque sofisticado y el espliego su

delicado aroma floral

Monte Bajo Negroni
un cóctel de carácter fuerte y elegante. El Vermut Casalobos

aporta equilibrio y suavidad frente a la intensidad del gin y la

amargura del licor de naranja

Casalobos Sour
conquista con su frescura cítrica, su punto aromático y su

textura sedosa. El Vermut Casalobos es el protagonista,

equilibrado con el limón y la dulzura del sirope

Cero Lobo (0 alcohol)
la versión sin alcohol para quienes quieren brindar con

estilo. Refrescante, ligero y aromático, mantiene toda la

esencia del Vermut Casalobos



R E C E T A

Casalobos & Tonic
Ingredientes:

60 ml Vermut Casalobos

80 ml tónica herbal

Twist de piel de naranja

Ramita de tomillo fresco

Preparación
 

Sirve el cóctel en un vaso ancho con

un gran cubo de hielo. Añade el

Vermut Casalobos, completa con la

tónica herbal bien fría y finaliza

decorando con una ramita fresca de

tomillo y un twist de naranja.

La frescura del tomillo y el toque

cítrico de la piel de naranja realzan

las notas aromáticas del Vermut

Casalobos, creando un cóctel

elegante, fresco y diferente.

Descubre nuestro Vermut en la tienda

online y déjate seducir por su sabor

silvestre.



R E C E T A

Lobo Spritz
Ingredientes:

50 ml Vermut Casalobos

40 ml cava seco

30 ml soda

 Rodaja de lima o pomelo

Hielo

Rama de espliego

Preparación
 

Enfría una copa balón con abundante

hielo. Añade primero el Vermut

Casalobos, después el cava seco y

completa con soda. Decora con una

rodaja de cítrico fresco y una rama

de espliego.

El Lobo Spritz es frescura

burbujeante en estado puro. El

Vermut Casalobos aporta carácter,

el cava un toque sofisticado y el

espliego su delicado aroma floral.

Ideal para brindar en ocasiones

especiales. Descúbrelo en nuestra

tienda online.



R E C E T A

Monte Bajo Negroni
Ingredientes:

30 ml Vermut Casalobos

30 ml gin seco

30 ml licor de naranja amarga o

amaro

 Corteza de naranja

Preparación

En un vaso mezclador con hielo,

remueve suavemente los ingredientes

hasta integrar sabores. Sirve en vaso

bajo con hielo grande y decora con

una corteza de naranja.

El Monte Bajo Negroni es un cóctel

de carácter fuerte y elegante. El

Vermut Casalobos aporta equilibrio y

suavidad frente a la intensidad del

gin y la amargura del licor de

naranja. Una propuesta sofisticada

para paladares exigentes. Hazlo tuyo

en nuestra tienda online.



R E C E T A

Casalobos Sour
Ingredientes:

60 ml Vermut Casalobos

20 ml zumo de limón

10 ml sirope de romero o miel

Clara de huevo (opcional)

Rama de romero fresco

Preparación

Si utilizas clara de huevo, agita

primero en seco para emulsionar.

Después añade hielo y vuelve a agitar

con fuerza. Sirve en copa fría y

decora con una ramita de romero.

El Casalobos Sour conquista con su

frescura cítrica, su punto aromático

y su textura sedosa. El Vermut

Casalobos es el protagonista,

equilibrado con el limón y la dulzura

del sirope. Una experiencia premium

que puedes disfrutar en casa con

nuestro vermut.



R E C E T A

Cero Lobo 
(0 alcohol)

Ingredientes:

50 ml Vermut Casalobos 0% o

mosto infusionado

50 ml infusión de tomillo fría

20 ml zumo de naranja

Soda

Romero fresco

Preparación
 

En un vaso largo con abundante

hielo, mezcla el Vermut Casalobos 0%

(o mosto infusionado), la infusión de

tomillo y el zumo de naranja.

Completa con soda fría y decora con

romero.

El Cero Lobo es la versión sin

alcohol para quienes quieren brindar

con estilo. Refrescante, ligero y

aromático, mantiene toda la esencia

del Vermut Casalobos, ahora en su

versión 0%. Descúbrelo en la tienda

online y brinda sin límites.


